
 
 

Lieblingsessen gesucht… 
 
 

Jeder hat ein Lieblingsessen: vielleicht aus Kindertagen - oder in Verbindung mit einem 
speziellen Anlass. Schreib uns, welches Gericht Deiner Meinung nach unbedingt auf unserer 
Speise- oder Dessertkarte stehen sollte, und warum. Gerne kontaktieren wir Dich, wenn es 

Dein Gericht auf die Tagesempfehlung oder Karte schafft. 
 

 
 
 
 
 
 

Speisekarte 

 

 



Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

 
Menü „Forfait“ 

 
   

 
Bouillon mit Flädli 

 

oder 
 

Blattsalat „surprise“ 
 

 
 

****** 
Eglifilet im Pfännli 

mit Weissweinsauce überbacken 
Reis 

Gemüse 
****** 

 
CHF 45.00 

 
****** 

Kalbsleber in Butter gebraten 
mit Zwiebeln und Kräutern 

Rösti 
 

****** 
 

CHF 45.00 

 
****** 

Röstipastetli 
gefüllt mit Pilzragout 

Gemüse 
 

****** 
 

CHF 42.00 
 

Panna Cotta 
mit Waldbeeren 

 
Nur wie dargestellt erhältlich. 

 



Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

W i n t e r – H i t 
ab zwei Personen 

 

Pilzcremesuppe mit Knusperstangen 
creamy mushroom soup  

**** 
Entrecôte double mit Café de Paris überbacken 

zum selber Schöpfen 
Kartoffelkroketten  

saisonales Gemüse 
entrecote double gratinated with cafe de paris sauce, 

croquettes, vegetable 

 

**** 
Panna Cotta mit Waldbeeren 

panna cotta with berries 

2-Gang Menü à Fr. 59.00 / Person 
3-Gang Menü à Fr. 67.00 / Person 

 

Unser Weintipp: 
 

Le Joyau 10cl Fr. 10.50 
Domaine Leandre-Chevalier, Bordeaux 
 

Die Weine der Domaine Léandre Chevalier werden nach traditionellen Methoden produziert. Obwohl noch keine Bio-Zertifizierung vorliegt, kann man von  
biologisch hergestellten Weinen sprechen.  Jeder Weinberg ist von vielfältigen Hecken und Büschen umgeben, die zahlreichen Kleintieren und Vögeln als 

Lebensraum dienen. Dazu zählt auch der höchst selten gewordene Wiedehopf. 
 

Es werden keine Herbizide (z.B. Glyphosat) für die Unkrautbekämpfung im Rebberg verwendet, sondern aufwändig von Hand entfernt. Auf den Einsatz von 
schweren Maschinen zur Bodenbearbeitung kann dank dem Einsatz von Pferden verzichtet werden. Dadurch wird die Bodenverdichtung reduziert, was sich 

sehr positiv auf die Vielfalt der Bodenlebewesen auswirkt. 

  



Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

V o r s p e i s e n  

 
Saisonaler Salat mit Feigen und Fetakäse Fr. 14.50 

seasonal leaf salad with figs and feta 
 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons Fr. 12.50 

lambs lettuce with egg and croutons 
 

Tatar vom Rind, zubereitet nach Ihren Wünschen: Fr. 25.50 
mild – mittel – scharf, serviert mit Hausbrot   Fr. 34.50 

beef steak tatar: mild – middle – spicy, with toasted bread 
 

Gebratene Riesencrevetten mit Knoblauchmayonnaise und Salatbukett Fr. 16.50 
sautéed king prawns with garlic mayonnaise and salad   
 

Pilzcremesuppe mit Knusperstange Fr. 13.50 

creamy mushroom soup with croûton   

 

Bouillon mit Flädli Fr. 8.50 
bouillon with crepe stripes and wild garlic 
 

Waldegg-Special: 
 

Eglifilet im Pfännli auf Champignons mit Weissweinsauce überbacken 
perch fillet with mushrooms, gratinated with creamy white wine sauce  Vorspeise/starter  Fr.  17.50 
 
als Hauptgang mit Pilzen, Reis und Gemüse  Hauptgang/main course Fr.  35.50 
main course with mushrooms, rice and vegetable 

 



Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

K l a s s i k e r 

 
Kalbsgeschnetzeltes „Luzerner Art“ mit Nudeln und Gemüse Fr. 41.00 
stripes of veal with creamy mushroom sauce, noodles and vegetables 
 

Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites und Gemüse (auch Glutenfrei erhältlich) Fr. 28.00 
breaded pork milanese with french fries and vegetables 

 

Cordon bleu vom Schwein gefüllt mit Bergkäse mit Pommes frites und Gemüse (auch Glutenfrei erhältlich) Fr. 34.50 
breaded pork milanese filled with ham and cheese, french fries and vegetables 

 

Hardy’s Bauernbratwurst mit Rösti und Zwiebelsauce Fr. 27.00 
local porc sausage with rösti and onion sauce 
 

Hausgemachte Hacktätschli an Rotweinsauce mit Nudeln und Gemüse Fr. 29.50 
homemade meatballs with jus, vegetable and noodles 

 

Kalbsleberli in Butter gebraten mit Rösti Fr. 34.50 
sautéed veal liver with rösti 

 

Poulet Thaicurry mit Gemüse und Reis Fr. 29.50 
chicken with thai curry sauce, rice and vegetable 
 

Riesencrevetten auf Blattspinat mit Reis und Weissweinsauce Fr. 31.50 
king prawns with spinach, rice and creamy white wine sauce 
 

V e g e t a r i s c h / V e g a n 

 
 

Veganes Thaicurry mit Gemüse und Reis Fr. 28.50 
vegan thai curry with vegetable and rice 
 

Röstipastetli mit Pilzragout an Rahmsauce, Gemüse  Fr. 28.50 
rösti pastetli filled with creamy mushrooms, vegetable 
 
 
 



Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

W a l d e g g – H i t 

 
 

Fleisch nach Wahl serviert auf dem heissen Granitstein 
mit BBQ-Sauce, Kräuterbutter und Currysauce 

meat of your choice served on a hot granit stone  
with herb butter, BBQ-Sauce and curry sauce 

 

 Rindsentrecôte « Lady’s cut » 170g Fr. 43.00 
 beef sirloin « Gentlemen’s cut » 250g Fr. 53.00 
  « Farmer’s cut » 350g Fr. 63.00 
 
 
 Känguru-Entrecôte « Lady’s cut » 170g Fr. 32.50 
 kanguru sirloin « Gentlemen’s cut » 250g Fr. 42.50 
  « Farmer’s cut » 350g Fr. 52.50 
  
  
 Lammfilet « Lady’s cut » 170g Fr. 36.50 
 lamb fillet « Gentlemen’s cut » 250g Fr. 46.50 
  « Farmer’s cut » 350g Fr. 56.50 
 
 
 

Wählen Sie Ihre Beilage 

Choose your sidedish 
 

Kroketten, Pommes Frites, Butterreis, Nudeln, Gemüse 

croquettes, french fries, rice, noodles, vegetable 



Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

S ü s s s p e i s e n 

 
Gerührter Eiskaffee mit Rahm und Kirsch verfeinert Fr. 12.50 

ice coffee with cream and kirsch 

 

Warme Waldbeeren mit Vanilleglace und Rahm Fr. 12.50 

hot berries with vanilla ice cream and whipped cream 

 

Hausgemachtes Brownie mit Vanilleglace Fr. 13.50 

homemade brownie with ice cream 

 

Caramelköpfli mit Rahm Fr. 9.50 

flan caramel with whipped cream 

 

Panna Cotta mit Waldbeeren für de „Gluscht“ Fr. 7.50 
panna cotta with berries 

 

 
 
 
 
 
 
 

DEKLARATION 

 
Rind – Kalb – Schwein / beef – veal – pork  Schweiz, EU, Paraguay / Switzerland, EU, Paraguay 
Känguru / kanguru (kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein)  Australien / Australia 
Lamm / lamb (kann mit hormonellen Leistungsförderern erzeugt worden sein)  Neuseeland / New Zealand 
Wurstwaren / sausages and cold meat  Schweiz, EU / Switzerland, EU 
Fisch / fish  Osteuropa, EU / east europe, EU 
Geflügel / poultry  Schweiz, EU / Switherland, EU 
Riesenkrevetten / king prawns  Bangladesch, Vietnam / Bangladesh, Vietnam 
Brot und Backwaren / bread and pastries  Schweiz / Switzerland 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten informieren Sie sich bitte bei unseren Service-Mitarbeitern. 
In case of allergies or incompatibilities, please contact our service staff. 


