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<_ :)-Iich willkommen im Gasthaus zur Waldegg.

Bankettmenue-Vorschlage

orspeisen

Bunter Blattsalat Fr. 9.50
mit franzdsischem oder italienischem Dressing

Saisonal gemischter Salat Fr. 11.50
mit franzdsischem oder italienischem Dressing

Gourmet Teller Fr. 18.00
Saisonales Assortiment von Kdstlichkeiten: Terrine, Rauchlachs,Tatar — nach Absprache

Waldegg-Plattli Fr. 25.50
gemischte Charcuterie, Kase und Essiggemiuse

Fr. 7.50

Verschiedene Gemiusesuppen oder Bouillon mit Einlage
nach Ihren Wiinschen

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt



[Tt deqs

Schweinshalsbraten (ab 10 Personen) Fr. 24.50
mit Portwein Sauce / Champignon Rahmsauce

Hauptgange

Cordon bleu vom Schwein Fr. 32.00
mit saftigem Schinken und kraftigem Bergkase gefullt

Schweinssteak vom Nierstick Fr. 28.50
mit hausgemachter Krauterbutter / Pommery Senf Sauce / als Fitnessteller mit Salaten

Geschmorter Rindsbraten (ab 10 Personen) Fr. 35.00
mit kraftiger Rotweinsauce

Herfort Rindsfilet aus Irland (200 gr) Fr. 58.00
mit Sauce Bernaise / Portwein-Jus / Café de Paris-Butter

Klassisches Geschnetzeltes

,Luzerner Art“ vom Kalb mit Pilzrahmsauce Fr. 39.00
~otroganov“ vom Poulet mit Paprikasauce Fr. 26.50
Traditionelle Blatterteigpastetli Fr. 27.50
Kalbsbratchogeli in Rahmsauce, dazu Erbsli und Ruebli
Forellenfilet, Saibling oder Felchenfilet Fr. 34.00
mit Sauce Hollandaise / Weisswein Sauce / Mandelbutter Unsere Hausspezialitat (bis max. 15 Personen)

./
Unsere Hausspezialitat (bis max. 15 Personen)
leisch serviert auf dem heissen Granitstein mit drei verschiedenen Saucen
CH-Rindsentrecote 200g Fr. 45.50 300g Fr. 55.50
Lammfilet 200g Fr. 32.50 300g Fr. 39.50

Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit saisonalem Gemuse und einer Beilage nach Wahl serviert.
Pommes frites, Kroketten, Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Teigwaren, Trockenreis

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt




Vegetarisch V

Alplermagronen mit frittierten Zwiebeln und Apfelschnitzen

Reichhaltiger Gemiseteller
Verschiedene saisonale Gemiise auf Wunsch auch mit Spiegelei

Blatterteigpastetli mit Steinpilzfullung
dazu Saisongemuse oder Pommes frites

Rostipastetli mit Gemusefullung
dazu Saisongemuse oder Pommes frites

Fir uiisefeKleinen
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Ruebli
Schweinsschnitzel paniert mit Pommes frites und Ruebli
Penne mit Tomatensauce

Portion Pommes frites

[Tt deqs

Fr. 22.50

Fr. 21.50
Fr. 26.50

Fr. 23.50

Fr. 11.00
Fr. 14.00
Fr. 9.50
Fr. 8.50

Fur einen effizienten und reibungslosen Service bitten wir Sie,
sich bei lhrer Auswahl auf ein einheitliches Menl zu beschranken.

Deklaration:

Schwein Schweiz
Poulet Schweiz
Lamm Neuseeland
Fisch Schweiz/ Europa

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt

Kalb Schweiz
Rind Schweiz
Charcuterie Schweiz/ Duetschland
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Dessert
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Dessertteller ,,Waldegg“ (ab 10 Personen) Fr. 16.50
mit drei verschiedenen Leckereien aus der Patisserie

Karamelchopfli  (ab 10 Personen) Fr. 8.50
garniert mit Frichten und Rahm

Lauwarme Apfelchiechli Fr. 11.50
in Zimt-Zucker gewendet
mit Vanillesauce oder Vanille Glacé

Glacé-Klassiker

Coupe ,,Danemark* Eiskaffee ,,Waldegg*“ Coupe Zwetschgen

2 Kugeln Vanilleglacé Luftig aufgeschlagene Moccaglacé2 2 Kugeln Zwetschgensorbet

mit warmer Schoggisauce mit einem Schuss Kirsch verfeinertmit mit Vieille Prune

und Rahm und Rahmhaube garniert

Fr. 9.50 Fr. 11.50 Fr. 10.50

Unsere Glacé Aromen:

Vanille, Schoko, Mocca, Erdbeer, Caramellita, Zwetschgen, Zitrone, Aprikose

Sie konnen auch Ihr Dessert direkt vor Ort von unserer reichhaltigen Glacékarte auswéhlen

Alle Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt



